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 "לנגב" שוקולטה חמה עם תוספות. -נגתעהדרך הצרפתית והמ
 

 המצרכים:
 מיכלים שמנת מתוקה 2

 רבע כפית מלח
 גר' שוקולד מריר 300
 גר' שוקולד חלב 200
 כפות ליקר שאוהבים 2-4

 
 ההכנה:

 מחממים בסיר שמנת מתוקה ומלח לסף רתיחה.
מכבים את האש, יוצקים את השמנת לקערה עם השוקולד ומערבבים היטב עד 

שהשוקולד נמס. מעבירים מיד לכלי הפונדו ומערבבים פנימה את הליקר. מגישים 
 למרכז השולחן עם שיפודים לטבילה ותוספות.

 
 התוספות:

 .תותים, בננות, אננס, קיווי, פטל ועוד -פירות טריים חתוכים לקוביות
 קוביות עוגה בחושה ובראוניז .-מאפים

 חלבה חתוכה למלבנים, נשיקות מרנג ומרשמלו.
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